12,5 cl sauf indication contraire

DEJEUNER EN SEMAINE %b[ gwpb Y BULLES

Champagne ‘Damase’, Tremble, biody., brut 15 €
LE 2 0 € ANISE - Kastis, Al Kapone (O1) Bugey Cerdon, “2.6.15" La Cuverie, bio, moelleux 6 €
Enfrée—p/of%p/of—desserf ocd 4€ Post Io| B )
Mises en bouche, mignardises, eau plate filtrée ¢ » Pastis du Jura, Bourgeois
LE 3 35¢€ BIERE (01) - Blanche houblonnée, Puzzle BLANCS
Entrée - p/of - dessert 33 7€ IPA Gran Noi
. , ge Noire . )
Mises en bouche‘ mignordises, eau p/ofe filtrée . Loger a la goude, La Bressane Sec, Bourgogne, \/lre»C|esse, A Duchef, 2021 o€
« Pale Ale, Grange Noire Sec, Sancerre, Mélodie de V'V, Gaudry 2023 9 €
LE 4 49 € . _ i
+ Pécher Mignon, L'Etincelle Demi-sec, Cat. de I'Ain, Tissot “Altesse” 2022 7€
Entrée - inferp/of - p/cn‘ - dessert « Sour framboise Kooka
Mises en bouche, mignardises, eau plate filtrée « Stout, L'Etincelle Doux 8 cl, Alsace Gd Cru, riesling, Hurst 2018 9€
FROMAGE 10 € CIDRE-POIRE - Cidre brut "Silex” 20 €
Revisité ou assiette condimentée 75 cl « Poiré brut 2019 “Ad Astra” 25 €
ROUGES

B , La Vi Mouton, “Agrius” 2023 9 €
GENTIANE - "Peres Chartreux”, Voiron eurgegne, La vigne fHlouton, Agrius

SO'R, WEEK END, JOUR FERIE 4cl 5€ « “Serpent Vert, Jura Crozes-Hermitage, L. Habrard, 2022 9 €

LE 4 55 €

3 assiettes so/ées, dessert

GIN TONIC Gin Sab’s (distillerie & Beaune)
10 € Tonic, Maison Meneau ACCORD METS & VINS

Mises en bouche, mignctrclises, eau p/ofe filtrée
8 cl par assiette salée, soit

FROMAGE 10 € KIR Bourgogne aligoté, Le Chai Duchet Accord sur le menu "Le 2" ou “Le 3", 2 verres 16 €

Revisité ou assiette condimentée 7 € Cassis, péche (Jacoulot) Accord sur le menu "Le 4", 3 verres de 8 ¢l 24 €
Accord sur le menu "Le 6, 4 verres de 8 ¢l 39 €

LE 6 75 €

4 assiettes saldes fromage dessert VIN DE NOIX Distillerie Lachanenche (04) Accord sur fromage ou dessert sur demande 8 €

4cl 5€

Mises en bouche mignardises, eau plate filtrée

Les prix sentendent en euros, toutes taxes comprises, service inclus.



